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Segítünk, hogy idén nyáron 
a grillézésimesterévé VáljótT 
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Próbálja ki a quinoasalátát 
grillezett sajttal és fügével 


Inspriációért és receptért^ 
kattintson a tesco.hu w^oldalrá 



Legalább | 

Betyár, puszta vagy 
pántlika salátára 

■ 20 % 










Szaftos, dupla sajtburger^ 
ropogós, grillezett zöldségekkel 


2 adag Mézes-mustáro%£E4&^ 

Elkészítési idő: 40 perc • 3 ek mustár 
• 3 ek méz 

• 2 Tesco Grill Master • 3 ek natúr joghurt 
4 Maxi Hamburger- • só, bors 
zsemle szezámmaggal • 1 ek petrezselyem 
szórva 

• 4 Tesco Grill Master Zöldséghasáb: 
marha húspogácsa ■ 4 szál sárgarépa 

• 1 paradicsom • 2 szál 

• 4 levél fejes vagy petrezselyemgyökér 

római saláta • 1 kk Himalája só 

• 2 lila hagyma • 1 kk oregánó 

• 2 szelet sajt, pl. gouda • 1 kk rozmaring 

• 4 ek ketchup • 2 ek olívaolaj 

• 2 kovászos uborka • 1/2 kk chilipehely 

Inspiráció^'és receptért 
kattintson a tesco.hu weboldalra 


•zimos hamburfsr z 
(82g/cs. 1216 Ft/l kg 


Ft/cs 


Ft/cs 







glutamét-^áMSM- 


Lepje meg családját mexikói 
stílusú hot-dogokkal, ropogós 
virslivel és guacamole szósszal 


Inspriációért és receptért 
kattintson a tesco.hu weboldalra 















Legyen a grillezés mestere és 
készítse el saját mexicói tacoját 
ropogós zöldségekkel és frissen 
sült szaftos csirkemellel 


Elkészítési idő: 40 perc 


6 tortilla 

2 Tesco Grill Master 
zöldfűszeres 
csirkemellfilé 

3 paradicsom 

1 csokor korianderzöld 

2 lime 


2 fehér hagyma 
2 ek olívaolaj 

2 gerezd fokhagyma 
só, bors 

1 kk szárított oregánó 
1 kk édes paprika 

3 db csilipaprika 


Inspirációért és rebeptért 
kattintson á tesco.hu weboldalra 









Hol dog, szalonnába tekert 
virslivel, lila káposztával 
és pirított hagymával 


Elkészítési idő; 20 perc 


2 Tesco Grill MasteT hotdog-kifll/buci 
2 db Tesco Grill Master baconbe tekert virsli 
só, bors 
1 kk oregánó 
1 kk kakukkfű 

20 dkg ecetes vörös káposzta 
pirított hagyma 
1 teáskanál olívaolaj 


Inspirációért és receptért 
kattintson a tesco.hu weboldalra 
















iCLASSIC, 

\BARBECUEÍ 


FÖLDIMOGYORÓ 


480/490^500 g. 
I466/1427/)398Ft/l 


Felejthetetlen 
BBQ-élmény a Tesco 
termékeivel 


400/404/412/432 g. 
*738/1780/1745/16641 



mm MSpt/ug 

658 Ft/2 Cí. 1935 Ft/1 kg 


1 2 cs vásárlása 


esetén: 

OOQ Hellms 

Ft/cs majoní 
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ITAT NEM 
CSODÁLATOS? 


LEGYEN #KUÁTSZVA A mARADjOTTHON 
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/ »M TOVÁBB! INFORMÁCIÓK: 

- ^MONST ERENERGY. COM /GAMING-HU / 


A nyereményjáték időtartama; 2020. május 4.-június 28. 


MONSTERENERGY.COM 












Cinzano pezsgőkre 
és proseccókra j 


FÜTYÜl^ 


Aperol Spritz koktél 


Elkészítési idő: 5 perc 


Aperol 

Prosecco, extra szára 
Szóda 

1 szelet friss narancs 


Töltsünk meg egy poharat jéggel, 
egyenlő részben Aperollal és 
proseccóval. Majd adjunk hozzá 
szódát és egy szelet narancsot. 






BORSODI 


BORSODI SZITU, 

AMIKOR MÉG MAGADAT IS MEGLEPED. 


EGY ÚJ EXTRA KOMLÓS 
BORSODI HOPPYVAL 


illusztrációk 


TÖKÉLETES 
KIEGÉSZÍTŐJE A NYÁRI 
GRILLEZÉSEKNEK 
A MEGÚJULT 
CSAVARZÁRAS LOVASSY 
TERMÉKCSALÁD , 


Ft/db 


-MuskotlIyCuv 


■ -15. 


illwBrT rlB 

■ -21% S 
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1^ IT.LMROV.RORSZA. 

Fogyassza felelősséggel! 
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Minden, ami 


a tökéletes grillezéshez^ ^ 
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Soto parafín 
tazcyújtó 

32 dt/cs/g F 
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Ft/szett 


Qrlisgyu.fa* 

40,db/cs. 8 FtAdb 


339 Ft/cs 
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Segítünk^.hogy idén 
nyOTOji^ grillbzés, 
mesteréyé váljöQ 


Válasszon több mint 60 Grill Master termékünk közül! 


(JriUezésre kész, 
édes savanyú 
paradicsomszckzban 
pdcolt szúiermék. 


Fedezze fel ezt — 

a különleges, “ 

magas hústartalmú 
sertéskolbászt, mely 

a legmagasabb minőségű húsból készült. 
Fűszerezése és ízvilága miatt elsősorban kerti 
grillezéshez javasoljuk. 


Grillezésre kész, 
gondosan pácolt 
hússzeletek. 


Váljon a grillezés mesterévé házi készítésű 
hamburgerekkel! ,, 


Készítse el a saját 
hamburgerét a magas 
hús és alacsony 
zsírlalrtahm 
kombinációjával. 


Készítsen grillezett 
ételeket sajttal, chilivel 
és borsos kolbásszal! 


Jelen reklámkiadványban szereplő ajánlataink az alábbi Tesco HIPERMARKETEKBEN érvényesek: 


•facebook.comAescoaruhazak ID: 2020/15_F1B1H1 5K-I-3K 


'.tesco. 














